Herzlich willkommen im Restaurant Rossli

Wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant Rossli begriissen zu
diirfen.
Als Familienbetrieb der Familie Shahini legen wir besonderen Wert auf
Gastfreundschaft, Qualitiit und eine Atmosphdire, in der Sie sich rundum
wohlfiihlen konnen.

Mit viel Leidenschaft und Hingabe bringen wir Ihnen unsere Kiiche néiher
und mochten IThnen genussvolle Momente bereiten.

Sei es bei einem gemiitlichen Abendessen, einem besonderen Anlass oder
einfach zum Verweilen.

Ihr Wohlbefinden liegt uns am Herzen:
Falls Sie Fragen zu unseren Speisen, Zutaten oder moglichen Allergenen
haben, steht Ihnen unser Team jederzeit gerne zur Verfiigung.

Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen
genussvollen Besuch.

Thre Familie Shahini und Rossli-Team

(\

RESTAURANT

ROSSLI

—CHAM ——



Vorspeisen

Rossli Salat

Blattsalat, garniert mit saisonalen Toppings
Leaf salad garnished with seasonal toppings

13.50

Tomaten-Burrata-Salat
Cherrytomaten mit Burrata, garniert mit Rucola und frischem Basilikum
Cherry tomatoes with burrata, garnished with rocket salad and fresh basil

klein 17.50 gross 22.50

Rossli-Platte
Kalte Fleisch- und Kdseplatte
Cold cuts and cheese platter

klein 22.50 gross 27.50

Rindstatar nach Art des Hauses
Serviert mit knusprigem Brot und Butter
Beef tartare served with crispy bread and butter

klein 26.50 (80g) gross 36.50 (150g)

Suppen

Kraftbriihe mit einenm zerschlagenen Ei
Consommeé with stirred egg

11.50

Karotten-Ingwer Suppe
Carrot-Ginger Soup

14.50



FE Mocke Fleisch’’

Cote de Boeuf vom Grill (ca. 550g)
Mit drei hausgemachten Saucen
Grilled Cote de Boeuf (approx. 550g)
with three homemade sauces

69.50

Lammnierstiick vom Grill
Mit Olivenol, Rosmarin und Knoblauch
Grilled lamb loin, served with olivoil, rosemary and garlic

46.50

Rindsfilet vom Grill (200 g)

An griiner Pfeffersauce
Grilled beef tenderloin served with green pepper sauce

56.50

Kalbskotelett

An Hausgemachter Krduterbutter
Veal chop served homemade herb butter

49.50

Fisch

Riesencrevetten vom Grill
Mit Knoblauch und Olivenol
Grilled king prawns with garlic and olive oil

49.50

Eglifilets nach Miillerinnen Art
In Mandelbutter gebraten
Perch fillets meuniere style, pan-fried in almond butter

42.50

Beilagen/ Side dishes
Risotto, Pommes Frites, Tagliatelle, Rosti oder Tagesgemiise
Risotto, French fries, tagliatelle, résti or vegetabels



Pasta & Risotto

Spaghetti Aglio e Olio
Knoblauch, Olivenol und Peperoncino
Garlic, olive oil and chili peppers

20.50

Spaghetti alla Carbonara
Guanciale, Eigelb und Grana Padano
guanciale, egg yolk and Grana Padano cheese

25.50

Tagliatelle ai tre sapori
Walniisse, Pinienkerne und Pistazien, mit Knoblauch, Tomatenwiirfel und Olivendl
Walnuts, pine nuts, and pistachios, with garlic, diced tomatoes, and olive oil

23.50

Tagliatelle Zaferano
mit Krevetten an Safranrahmsauce
Seafood, garlic, diced tomatoes and tomato sauce

29.50

Risotto alla Milanese
Safranrisotto
Traditional saffron risotto

24.50

Risotto al Pomodoro e Burrata
Tomatenrisotto mit Burratacreme und Basilikum
Tomato risotto with burrata cream and basil

26.50

Hausgemachte Lasagne
Frische Lasagne mit Rindfleischfiillung
Homemade lasagna with beef filling

25.50

Kleine Pasta/ small pasta
Fr. 3.00 Reduction



Hauptgerichte

Paniertes Kalbsschnitzel
serviert mit Preiselbeeren und Zitrone

Breaded veal escalope served with lingonberries and lemon wedge
45.50

Kalbs-Saltimbocca
Mit Salbei und Rohschinken
Veal saltimbocca with sage and cured ham

45.50

Kalbsleberli nach Art des Hauses
Mit Salbei und Zwiebeln
Veal liver prepared with sage and onions

41.50

Entrecéte Café de Paris
Mit hausgemachter Café-de-Paris-Butter
Entrecote served with homemade Café de Paris butter

47.50

Cordon Bleu vom Schwein
Gefiillt mit Schinken und Kdse
Pork cordon bleu filled with ham and cheese

39.50

Ossobuco
Geschmorte Kalbs-Haxe nach Art des Hauses
House-style braised veal shank

41.50

BBQ Burger
Rindsburger, im weichen Bun, garniert mit Zwiebeln, Tomaten, Speck,
Gruyere und Ei an BBQ-Sauce
Beef burger in a soft bun, topped with onions, tomatoes, bacon,
Gruyere, and an egg, served with BBQ sauce.

33.50

Beilagen/ side dishes
Risotto, Pommes Frites, Tagliatelle, Rosti oder Tagesgemiise
Risotto, French fries, tagliatelle, résti or vegetabels



Pizza

Margherita
Tomatensauce, Mozzarella und Oregano
Tomato sauce, mozzarella and oregano

20.50

Napoli
Tomatensauce, Mozzarella, Kapern, Sardellen und Oliven
Tomato sauce, mozzarella, capers, anchovies and olives

24.50

Prosciutto
Tomatensauce, Mozzarella und Vorderschinken
Tomato sauce, mozzarella and cooked ham

23.50

Prosciutto e Funghi
Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken und frische Champignons
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham and fresh mushrooms

24.50

Capricciosa
Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Artischocken, frische Champignons,
Oliven und Peperoni
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, artichokes, fresh mushrooms, olives and peppers

25.50

Diavola
Tomatensauce, Mozzarella und scharfe Salami
Tomato sauce, mozzarella and spicy salami

23.50

Vesuvio
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, scharfe Salami, Zwiebeln und Knoblauch
Tomato sauce, mozzarella, bacon, spicy salami, onions and garlic

25.50

Kleine Pizza/ Small pizza
Fr. 3.00 Reduction/ discount
Pizza auf Zwei Teller/ Pizza on two plates
Fr. 3.00 Zuschlag/ surcharge



Pizza

Gorgonzola
Tomatensauce, Mozzarella und Gorgonzola
Tomato sauce, mozzarella and gorgonzola cheese

23.50

Hawaii
Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken und Ananas
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham and pineapple

23.50

Cavalino
Tomatensauce, Mozzarella, Burrata, Rucola und Pistazien
Tomato sauce, mozzarella, burrata, rocket salad and pistachios

25.50

Italia
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Mascarpone und frische Tomaten
Tomato sauce, mozzarella, spinach, mascarpone and fresh tomatoes

24.50

Scampi
Tomatensauce, Mozzarella Krevetten, Knoblauch und Rucola
Tomato sauce, mozzarella, shrimps, garlic, and rocket salad

26.50

Crudo e Mascarpone
Tomatensauce, Mozzarella, Mascarpone, Rohschinken und Rucola
Tomato sauce, mozzarella, mascarpone, cured ham and rocket salad

26.50

Kleine Pizza/ Small pizza
Fr. 3.00 Reduction/ discount
Pizza auf Zwei Teller/ Pizza on two plates
Fr. 3.00 Zuschlag/ surcharge



